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Une plaque allant au four

Unipinceau
Un, fouet

80/ grdeisucre

{251grrde poudre

B mande ¥ 2 patesfenilletces Une spatule

69Fgr de beurre

Une cuillere en bois

1- Mélange les ceufs et le sucre. 2- Ajouterlazppuidre d'amande et le beurre puis

mélange bieh-et fouette le mélange.
®*

3- Deroule |a pate sur la plaque. 4- Verse la frangipane, étale la avec la
spatule puis place la féeve.

5- Recouvre avec la deuxieme pate. 6- Badigeonne avec le jaune.d'ceuf:.




/- Fais un quadrillage avec la fourchette.

jalette¥Bon appétlt'!
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